Menu Paques
Dimanche 8 et Lundi 9 Avril 2012

Mousse de truite du Vercors et son feuilleté aux herbes de nos prairies

VO3

Salade de la mer aux agrumes

Chétillon en Diois rosé, Didier Cornillon 2010
Ou

Terrine de Foie gras et son Chutney de poire et trait de Cynorhodon
Coteau du Layon, Domaine les coqueries 2009

VO3

Gigot d’agneau (France, 160-180g) farci a la Marocaine et son jus

Céte du Rhéne, Chapitre 2009
Ou

Dos de loup a l'unilatéral et son coulis de basilic
Muscadet Sévre & Maine, Michel Laurent 2010

Millefeuille de légumes printaniers

WO

Assiette de fromages de nos montagnes
Gamay d’Antan, Didier Cornillon 2010

WO

Dessert surprise
Clairette de Die, Didier Cornillon

35€/personne
Ou
50€/personne avec 1 verre de vin par plat
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MILLE ET VINS SAVEURS

Vous proposent
Une degustation Vins et Fromages

Vendredi 8 Juin 2012 des 19h
6 fromages et 6 vins
Théorie et dégustation commentée par Bruno Roussel

(Nombre de place limité)
35€

Pensez a reserver votre table si vous souhaitez
poursuivre la soirée avec nous.
-10% sur le repas pour les participants a la dagost
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Les A.M.1.S. de la Guinguette

Présentent

Cabaret Café-Théatre
Metteur en Scene : Christian Rannou

Mercredi 13 Juin 2012 des 20h30
1h30 de spectacle (gratuit)
Succession de 15 scénettes et sketches

Réserver votre table pour 19h,
Dinez avec nous et conserver votre table pendamdetacle
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Dimanche T'
Juillet 2012

Pour célébrer le
début de I'été,
prenez de

I'altitude !

Concert ded 6h
avec le dudsood
Time

Barbecue a volonté des 19h
saumon, brochette de boeuf, brochette de dinddettétd’agneau, travers de porc,
pommes de terre a la braise, salade piémontalagges@mmate mozzarella, taboulé...
sans oublier le buffet de dessert : Royal choceldgde de fruit, tarte myrtilles...

25€/personne (hors boissons)

. Biere Pression du Vercors 3.50€/25cl
~ Verre de Rosé Pamplemousse 2.50€/12cl
Bouteille de rosé 15€/75cl

Good Time
Duo pétillant et énergique compose
de musiciens expérimentés :
Véronique NATALI chanteuse a la voix chaude ef
envo(tante et Stéphane MARTIN Guitariste/chantefit:
avec ses jeux rythmeés et son style bien a lui.
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